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SEHRIYELI TASLIK CORBASI

7-8 parca Lezita Taslik

6 su bardagi su

1 kahve fincani tel sehriye

1 corba kasigi un

Yarim limonun suyu

Tuz

Uzeri Igin

2-3 ¢corba kagsigi siviyag

1 tath kasidi kirmizi toz biber

Tasliklar yikayip kiicUk parcalar halinde dograyin. Uzerine 6 bardak su ilave edip tagliklar yumusayana kadar
haslayin. Daha sonra tel sehriyeyi ilave edip pisirmeye devam edin.

Bir kasede un ve limon suyunu biraz suyla ezerek karistirin. Gorbaya ilave edin. Tuz ekleyip tadini kontrol edin
ve bir tagim daha kaynatip ocaktan alin.

Kiguk bir tavada 2-3 kasik siviyagi kizdirip i¢ine toz biberi ilave edin. Biber rengini verince ocaktan alin.
Kaselere koydugunuz ¢orbalarin tzerin birer kasik biberli yag gezdirip sicak servis yapin.
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