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SEHRIYELI SEBZE EZME GORBASI

Necip Usta

500 gram orta boy patates

1 bas iri sogan

1 adet pirasanin beyazi

2 ¢orba kagsiJi dolusu yag

12 su bardag et suyu (2,5 litre)
150 gram tel sehriye

1 tath kasidi tuz

1) Patatesi, sogani ve pirasayi soyup yikayiniz ve ortalarindan yarip enine mimkuin oldugu kadar ince
dograyiniz.

2) Bir tencereye 2 kasik yagi koyup kizdiriniz, sonra sebzeleri ilave edip, orta ateste karistirarak 2 dakika
oldirindz.

3) Et suyunu, tel sehriyeyi ve tuzunu ilave ederek orta ateste 40 dakika pisirip ezme makinesinden tamamen
gecirip servis yapiniz.
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