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SEHRIYELI SEBZE CORBASI

3 adet domates

2 orta boy kereviz

2 adet havucg

1 su bardagi sehriye
Yeterince su

Bir miktar tuz

Bir miktar pul biber
Birka¢ dal maydanoz
Yarim limon

Domatesleri ve havuclari rendeleyip tencerede sotelenmeye birakin. Bu arada kerevizlerini rendeleyip tencereye
ilave edin. Sebzeler sotelendikten sonra suyunu ekleyin. Birka¢ dakika sonra sehriyeleri, tuzu, biberi ekleyin.
Eger arzu ederseniz bir tam sodani bélmeden tencereye ilave edebilirsiniz. Corbaniza lezzet katacaktir.
Gorbaniz pistikten sonra maydanoz yapraklari ile stsleyin. Soguk kis giinlerine uygun bu ¢orbayi icerken
tabaginiza katacaginiz limon suyu ¢orbanin lezzetini artirir.
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