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SEHRIYELI SEBZE CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik):

1 su bardagi sehriye,

50 gr rendelenmis gravyer peyniri,
200 gr taze i¢ barbunya fasulyesi,

150 gr briksel lahanasi,

150 gr i1spanak,

100 gr i¢ bezelye,

2 patates,

2 domates,

1 kg asma kabagi,

1 bas sogan,

1 sap kereviz,

2 dis sarimsak,

1 havug,

1 kahve fincani kiyilmig maydanoz,
1 tutam mercankdsk,

4 corba kasigi zeytinyad,

7 bardak et suyu,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapilisi: Sodan ve Ustl kazinmis havug rendelenir. Ispanak ve brik-sellahanasi yikadiktan sonra ince ince kiyilir.
Patates, kabuklan soyularak tavla zan iriliginde dogranir. Asma kabagdinin kabugu kazindiktan, domatesin de
kabuklari soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra kiiglk parcalar halinde dogranir. Bir glivece et suyu konarak
ocaga birakilir. Et suyu isininca maydanozun yarisi, dogranmis kabak, patates, ispanak, briksellahanasi,
sogan, havug, domates eklenir. Tuzlayip biberlendikten sonra ¢orba, sebzeler pisinceye kadar kaynatilir. Diger
tarafta yarim kahve fincani kiyllmig maydanoz, iki dis sarimsak ve mercankdsk bir havanda iyice dévilir ve
buna dort kasik zeytinyadi eklenir. Gorbayi atesten indirmeden onbes dakika énce igine sehriye atilir. Gorbayi
atesten indirince zeytinyagdl sarimsakli maydanoz kansimi eklenir, sdyle bir kanstirdiktan sonra servis yapilir.
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