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SEHRIYELI SEBZE CORBASI (CiN)

Malzeme

5 adet mantar

1 kahve fincani sehriye
Yarim demet dereotu

1 It. et suyu

2 adet zar gibi dilimlenmis kabak
1 kiclk turp

50 gr. iIspanak

2 tane zar gibi kesilmis havug
1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigdi soya sosu

2 adet taze sogan

Mantarlar ilik suda 15 dakika bekletin. Saplari keserek, mantarlari bir kaba dograyin. Sehriyeyi ¢ok sicak suda
10 dakika bekletin. Dereotunu ve et suyunu kaynatin. Kabaklari, turpu, 1Ispanak ve havuglari ilave ederek 20
dakika kaynatin. Diger malzemeyi de ekleyerek yaklasik 5 dakika pisirin. Sicakken servis yapin.
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