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SEHRIYELI PIRING PILAVI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Piring 2 Su bardagdi

Su 4 Su bardag

Tereyadi 1 Yemek kasigi
Arpa sehriye 1/2 ¢ay bardag!
Tuz

Tereyag bir tencerede eritilir. Sehriye ilave edilip kasikla devamli karistirilir. Sehriyeler pembelesince su ve tuz
eklenip kaynatilir. Su kaynayinca, ayiklanip yikanmis piring konulup 6nce birkag dakika harli ateste sonra kisik
ateste pigirilir. Suyu gekince atesten alinip tencerenin kapagi tutularak demlenmesi saglanir.
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