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SEHRIYELI PILAV

1 Gay Bardagi arpa sehriye
1 Tath Kagi§i tuz

1 Kase piring

3 Yemek Kasidi zeytinyagi
1 Yemek Kasigi margarin
2 Kase su

Oncelikle suyu kaynatin, pirinci iyice yikayin, nisastall suyu gidene kadar bir tencereye margarini ve siviyag
koyup sehriyeler kahvengini alincaya kadar kavurun, pirinci ekleyip 1-2 dk. kavurun. Suyunu ve tuzunu ekleyip
agdzini kapatip pisirin.10 dk. dinlendirdikten sonra servis yapin.
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