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SEHRIYELI PIRINC PILAVI

https://multicooker.com

Piring [7] 250 gr
Sehriye [ 70 gr
Tereyagi [7] 30 gr
Su[?1 380 mi
Tuz

Baharatlar

Pirinci yikayin. Gok fonksiyonlu pisiricinin kapagini agin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu
KIZARTMA, pisirme sliresini 12 dakika olarak ayarlayin ve [?Baglat[?] tusuna basin. Geri sayim basladiktan
sonra hazneye yag ve sehriyeyi koyun. Kapagi kapatmadan hafiften karistirarak pigirin. Program bitmeden 5

dakika dnce ¢ok fonksiyonlu pisiricinin igine piring koyun ve karigtirin. Kapag: kapatmadan hafiften karigtirarak
calisma modu bitene kadar pisirin. [ZIptal/Isitma[? tusuna basin. Sonra gok fonksiyonlu pisiricinin igine su
dokn, tuz ile baharatlar ekleyin ve karigtirin. Kapagi kapatin. PILAV, pisirme siiresi 15 dakikadir. [7IBaslat[?]

tusuna basin. Galisma modu bitene kadar pisirin.
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