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SEHRIYELI PILIC

500 gr'lik 1 pili¢ (haslanip etleri ayiklanarak, kaynar su i¢ine oturtulmus bir tencerede sicak olarak saklanmis)
400 gr sehriye

10 su bardagi su

2 ¢orba kagsiJi tuz

1/2 su bardag tavuk suyu

100 gr (7 gorba kasigi) tereyagi

BuyUk bir tencereye su ve tuzu koyarak, harli ateste kaynatiniz. Su kaynayinca atesi biraz kisip, sehriyeleri
ekleyiniz. Sehriyeleri 10 dakika, yumusayana kadar haslayip, bir kevgirde sziiniz. Yeniden ayni tencereye
koyup, Ustline soguk su katarak 10 dakika dinlendiriniz. Sehriyeleri yeniden stizip, bir kenara birakiniz.

Orta boy bir tencereye tavuk suyu ve tereyadi koyarak, orta ateste kaynatiniz. SGzilmuas sehriyeleri ekleyip bir
tasim kaynattiktan sonra, atesi kisiniz. Sehriyeler suyu ¢ekene kadar agir ateste pisiriniz. Tencereyi atesten alip
kapagini acarak, Ustlne temiz bir bez 6rtiintiz. Sehriyeyi 15-20 dakika dinlendiriniz.

Sicak tutulmus tavuk pargalarmi ekleyip, delikli kepgeyle bir iki kez karigtirdiktan sonra, yemegi isitiimig bir
servis tabagina aktarip, servis ediniz.
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