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SEHRIYELI PILIC

6 adet pilic baget

2 su bardagi arpa sehriye
1 adet kuru sogan

2 adet domates

4 su bardag tavuk suyu
6 corba kasiJi siviyag

tuz

karabiber

Bagetler Uzerini 6rtecek kadar suyla yumusayana kadar haglanir. Siviyad ve arpa sehriye kavrulur, Gizerine ince
kiyilmis sodan eklenir, 3-4 dakika sonra tavuk suyu, tuz ve karabiber katilir, tencerenin kapagi kapali olarak orta
ateste 15 dakika pisirilir, daha sonra gsehriye pilavi firin kabina aktarilir, Gzerine tavuk bagetler yerlestirilir, rende
domates konur, tuz serpilir, 15 dakika kadar énceden 200 derece firinda pigirilir.
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