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SEHRIYELI PILAV

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagi sehriye
1 cay kasigi tuz

Tencerede tereyadini eritip Uzerine arpa sehriyeyi ekleyip tereyaginda kavurun. Yagin rengi sariya déniince
icine piringleri ekleyip kavurmaya devam edin. Pirin¢lerin rengi sari olunca suyunu verin. Kapagi kapali olarak
30 dakika kadar pisirin.
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