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SEHRIYELI PIRINC PILAVI

Malzemeler:

2 su bardagi piring

3 su bardagi su veya tavuk-et suyu
50 gr. tereyadi veya margarin

2 corba kasiJi sehriye

tuz

Yapiligt:

Piring ayiklanir. Uzerine 5-6 tatl kagigi tuz eklenerek sicak su koyup 40 dakika islatilir. Tencerede yag eritilir, 2
yemek kasiJi sehriye yagda kavrulur. 3 bardak su ilave edilir, tuz konur. Kaynayinca bol suda yikanmis suyu
sUzulmUs piringler ilave edilir. Bir defa karistirilir. 5 dakika harli, sonra kisik ateste suyunu tamamen ¢ekince
sOndUrdlir. Tencerenin Ustline temiz bir pegete 6rtllip sonra kapagi kapanir. Servis yapmadan énce karigtirilir.
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