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SEHRIYELI PILAV

MALZEMELER

1 kahve fincani arpa sehriyesi
4 corba kasigi tereyagi

3 su bardagi su

2 bardak piring

Tuz

YAPILISI

Piringleri ayiklayin ve bir tencereye koyun, piringlerin Gzerini 6rtecek miktarda sicak ama kaynar olmayan su
ekleyin ve 20 dakika kadar bekletin daha sonra siizin. Bir Borcam tencerede tereyagdini hafifge kizdirin. 3
bardak suyla, tuz ilave edip kaynamaya birakin. Diger tarafta arpa sehriyesini yagda pembelesene kadar
¢evirin. Yagdan alip, bol suda 15 dakika haglayin. Pilav suyu kaynayinca piringlerle sehriyeyi birlikte bu
tencereye koyun. Bir-iki defa karigtirip tencerenin kapagini kapatin. Piringler suyunu ¢ekinceye kadar 6nce
yUksek sonra orta 1sida pismeye birakin. Tencereyi atesten almadan 6nce pilavi bir defa karistirin. Servise
hazirdr.
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