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ŞEHRİYELİ PİLAV

Malzemesi
2 su bardağı pirinç
3 çorba kaşığı arpa şehriyesi
3 çorba kaşığı tereyağ
4 bardak su, et ya da tavuk suyu
Tuz
Karabiber

Pirinci ayıklayıp yıkayarak ılık suda 20-30 dakika ıslatın. Pilav tenceresinde yağı eriterek yanmayacak şekilde
kızdırıp şehriyeyi yağa ilave edin ve karıştırarak pembeleştirin. Su, et ya da tavuk suyunu kaynar olarak katıp tuz
atın. Daha sonra pirinci salarak bir defa karıştırın ve önce harlı ateşte, sonra orta ateşte 4'er dakika ve çok hafif
ateşte 5 dakika pişirin.
Tencerenin kapağını açmadan 15 dakika kadar dinlendirdikten sonra bir tahta kaşıkla altüst edecek biçimde
karıştırın ve sıcak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:24358 • adı:Şehriyeli Pilav • gönderen:berzan47 • indirme tarihi:26.04.2024 - 23:32

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sehriyeli-pilav-vt1127
http://www.tcpdf.org

