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SEHRIYELI PILAV

Malzemesi

2 su bardagi piring

3 ¢orba kasiJi arpa sehriyesi

3 ¢corba kagiJi tereyad

4 bardak su, et ya da tavuk suyu
Tuz

Karabiber

Pirinci ayiklayip yikayarak ilik suda 20-30 dakika islatin. Pilav tenceresinde yag eriterek yanmayacak sekilde
kizdirip sehriyeyi yagda ilave edin ve karigtirarak pembelestirin. Su, et ya da tavuk suyunu kaynar olarak katip tuz
atin. Daha sonra pirinci salarak bir defa karigtirin ve énce harli ateste, sonra orta ateste 4'er dakika ve ¢ok hafif
ateste 5 dakika pigirin.

Tencerenin kapagini agmadan 15 dakika kadar dinlendirdikten sonra bir tahta kagikla altiist edecek bigimde
karistirin ve sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:24358 « adi:Sehriyeli Pilav » génderen:berzan47 « indirme tarihi:26.04.2024 - 23:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sehriyeli-pilav-vt1127
http://www.tcpdf.org

