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SEHRIYELI PILAV

2 su bardagi piring

3 su bardagi et suyu

1 cay bardagi sehriye
1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay bardagdi sivi yag
tuz

Pirinci ayiklayip, tuz ve Ustiine ¢ikincaya kadar sicak su dokin. Yarim sata sonra suyunu sizip soguk suda
yikayip stizdrin.

Bir tencerede yagi kizdirip, sehriyeyi atin. Sehriye pembelesinceye kadar kavurun. Piring ve tuzu ilave edip bir
miktar daha kavurun. Su ilave edip kisik ateste pigirin.

ML® Sehriyeli Bulgur Pilavi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:23658 « adi:SEHRIYELI PILAV « génderen:bahtisen « indirme tarihi:14.03.2025 - 00:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sehriyeli-pilav-vt1127
https://tr.ml.md/sehriyeli-bulgur-pilavi-vt1619
http://www.tcpdf.org

