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ARPA VEYA TEL SEHRIYELI PILAV

2 su bardagi piring

2 corba kagsiJi arpa sehriye (veya tel)
2'ser corba kasigi tereyagi ve zeytinyagi
3 su bardagi su veya tavuk suyu

Tuz

Pilav tenceresine zeytinyagini doklp kizdirin. 2 kasik sehriyeyi pembelesinceye kadar kisik ateste kavurun.
Ayiklayip iyice yikadidiniz pirinci 1 tath kasigi tuz ilavesiyle kavurun. Uzerine 3 su bardadi sicak tavuk suyunu
veya suyu dokup kisik ateste piringler suyunu gekinceye kadar pigirin. Tereyagini kizdirip pisen pilava dékin ve
arasira karistirarak 15-20 dakika dinlendirin.

ML® Sehriyeli Pilav (gorsel)
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