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SEHRIYELI PILAV

Malzemeler

2 su bardagi pilavlik (baldo) piring
1 cay bardagi arpa sehriye

2 yemek kasigi tereyagi

3 su bardagdi kaynamis su

1 tath kasidi tuz

Pirinci 3 kez suyunu degistirmek suretiyle yikayip sicak suda yarim saat islatin. Tencereye arpa sehriyeleri
koyup karistirmak suretiyle pembemsi kavurun. Atesi séndrip tencerenin biraz sogumasini bekleyin. Yoksa
tereya@i hemen yanip kararabilir. Sehriyelere tereyadini ilave edip yag eriyene kadar karigtirin. Piringlerin
suyunu sizlp tencereye ekleyin. Karistirmaya devam edin. Pirin¢ler parlak bir hal alana kadar kavurun. Su
Olgtsh bire bir buguktur. Kaynamig suyu pirinclere ilave edip tuzunu da koyduktan sonra orta hararetli ateste
suyunu ¢ekene kadar pisirin. Pistikten sonra tencerenin kapagi ile tencere arasina bir pegete veya kagit haviu
koyup pilavi demlenmeye birakin. Yoksa tenceredeki buhar pilavlarin islanmasina neden olur.
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