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SEHRIYELI PILAV

2 su bardag Pilavlik Piring

5 yemek kasigi Yag

4 su bardag@ Su ya da Et Suyu

1 kahve fincani Sehriye (arpa, tel ya da yildiz)
Tuz

Piring ayiklanir. Yikanir ve stzGlir. )

3 kasik yag, tencerede kizdirilir. Igine sehriyeler katilarak pembemsi renk alana kadar ¢evrilir. Uzerine 4 bardak
Su (et ya da tavuk suyu olur) katilir. Tuzu ilave edilir. Kaynamaya birakilir. Kaynayinca piringler igine konur.
Suyunu g¢ekince atesten alinir. Geri kalan yag kizdirlarak Gstline dokulir. Kapag kapatilarak, demlenmeye
birakilir. 20 dakika sonra bir servis kasidi ile iyice karistirilir. 5 dakika daha bekletilir. Sonra servis yapilir.
Sicakken servis yapilir.

Not: Uzerine karabiber konursa lezzetli olur.
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