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SEHRIYELI PIRINC PILAVI

2 kasik tereyagi

1 kasik zeytinyagi

2 kaslk sehriye

1 bardak piring

1,5 bardak sicak su (tavuk suyu)
1 kesme seker

Tuz

4 damla limon

Oncelikle tereyag ve zeytinyagini genis bir tencerede 1sitin. Uzerine sehriyeleri ekleyin ve kavurun. Rengi
déndlkten sonra daha énceden bolca yikadiiniz piringleri Gzerine ekleyin ve kavurma islemine devam edin.
Ardindan sicak tavuk suyunu ekleyin. Tuzunu atin. Sekerini atin ve kapagini kapatip kisik ateste pigirin.
Ardindan suyunu ¢gekmeden dnce limon suyunu dokip karistirin. Suyunu ¢ekince havlu kagit sererek kapagini
kapatin ve demlenmesini bekleyin.
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