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SEHRIYELI PILAV

4 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsigi zeytinyagi

2 su bardagi baldo piring

1 cay bardagi arpa sehriye

1 tath kasidi tuz

3 su bardag sicak su (tavuk suyu da kullanabilirsiniz)

Piringleri bol su ile yikadiktan sonra minimum 2 saat ilik suda bekletin. Piring¢leri, suyu beyazlasana kadar
yikayip suzln. Bir pilav tenceresinde tereyagini erittikten sonra zeytinyagini ekleyin.

Sehriyelerin rengi koyulasinca, tizerine piringleri ilave edip 3-4 dakika kavurun.

Son olarak, pilav ve sehriyelerin tzerine sicak su ve tuzu ilave edip, bir tahta kasik yardimiyla giizelce karistirin
ve tencerenin kapagdini kapatip kisik ateste pisirin.

Pilav tamamen suyunu ¢ekince ocagin altini kapatin ve tencerenin tzerine bir kagit havlu serip tekrar kapagini
kapatarak pilavinizi dinlendirin.

Pilaviniz biraz dinlendikten sonra servis edebilirsiniz.
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