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SEHRIYELI PILAV

1,5 yemek kasigi (50 gr) Bizim Yag
2 yemek kasigi Bizim Yag Aycicek
1 bardak piring

3 yemek kasi§i arpa sehriye

1,5 bardak sicak su (tavuk suyu)
Tuz

Piringleri bol su ile yikiyoruz ve 1lik tuzlu suda yarim saat kadar bekletiyoruz. Bu stire sonunda tuzlu suyu
akitiyoruz.

Pilav tenceresinde Bizim Yag[?li eritiyoruz, Bizim Yag Aygicek[?li de ekleyerek lizerine arpa sehriyeleri ekliyoruz.
Sehriyeni rengi dénene kadar kavuruyoruz. Piringler ilave ettikten sonra 2-3 dk daha kavuruyoruz. Uzerine sicak
su ekliyoruz ve tuzu ilave ediyoruz. Tencerenin kapagdini kapatip ylksek ateste fazla suyu ¢ekip piringler géz
g6z oluncaya kadar yani pirin¢lerin Gzerinde su ¢ekilip piringler gérindigiinde kisik atese aliyoruz. Tamamen
suyu ¢ekene kadar pisiriyoruz. Ocaktan aldiktan sonra tzerine havlu kagdit koyarak kapagini tekrar kapatiyoruz
ve demlenmesini bekliyoruz. Pilavi giizelce karistirdiktan sonra servis yapabiliriz.

Not: Pilaviniz pistikten sonra 1 yemek kasidi Bizim Yag koyup kendi kendine erimeye birakirsaniz lezzeti
artacaktir.
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