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SEHRIYELI PILAV

500 gr. piring

250 gr. tel sehriye

250 gr.yag

7 su bardagi su ya da etsuyu
1 tath kasidi tuz

Ayikladiginiz pirinci bol ilik suda 1-2 saat islatin, sonra 4-5 defa yikayip suyunu siziin. Sehriyeyi haafif
bastirarak kirip yagla birlikte bir tencereye koyun, orta ateste, sehriye sararincaya kadar karistirarak kavurun.
Pirinci ilave edip 5 dakika dah kavurduktan sonra tuz ve suyunu kaynar olarak ilave edip, agir ateste veya
firnda 15 dakika pisirin, 10 dakika kadar demlendirin. Sofraya getirin.
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