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SEHRIYELI PEYNIR KOFTECIKLERI

1'er corba kasgigi margarin ve un

1 cay bardagi sit

1 adet yumurtanin sarisi

250 gram rendelenmis taze kasar peyniri
1 cay kagig taze gekilmig beyazbiber
Iki tutam hint cevizi

Pane icin:

1 su bardagi un

2 adet ¢irpiimis yumurta

1 su bardag: tel sehriye

Kizartmak igin:

Siviyad

Meyane hazirlamak igin margarini tencerede eritip, unu ekleyin. Devamli karigtirarak, un kokusu gidene kadar
pisirin. Uzerine, sutl azar azar ilave edip, karistirarak yedirin. Ocagin altini iyice kisin. Yumurta sarisi ve
rendelenmis kasar peynirini katip karistinin. Beyazbiber ve hint cevizini ekleyin. Karigimi kisik ateste, kasar
peyniri hafif eriyene dek karistirip, ocaktan alin ve iinmaya birakin.

linmig haldeki karisimdan ceviz blyUkligunde par¢alar koparip, elinizde yuvarlayin. Yuvarlaklari dnce una,
sonra yumurtaya ve tel sehriyeye bulayin. Kizgin siviyagda, altin sarisi renk alana dek kizartin. llik olarak servis

yapin.
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