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SEHRIYELI MERCIMEKLI BULGUR PILAVI

2 Su Bardag Pilavlik Bulgur

1 Su Bardagi haslanmis yesil mercimek
1/2 Su Bardagi tel sehriye

2 Corba Kasigi Tereyag!

2 Gorba Kasig Zeytinyag

1 Gorba KagiJi Biber Salgasi

4 Su Bardadi sicak su veya et suyu

Yeteri Kadar Tuz, karabiber, nane, kimyon

1 kasik yagi ayinp kalan 3 kasik yagi pilav tenceresinde isitip tel sehriyeyi ekleyin ve altin sarisi renk alana kadar
kavurun. Bulguru bir stizgecin i¢inde akan suyun altina tutarak yikayip siiziin ve sehriyeye ekleyin. Haglanmig
mercimegi de ekleyip karigtirin. Tuz, karabiber, kimyon ve nane ilave edin.

1 kasik yagda biber salgasini kavurun. Uzerine 1 bardak su ekleyip salgayi acin ve pilava ilave edin. 3 bardak
daha sicak su ekleyip kisik ateste suyunu ¢gekene kadar pisirin. Arada bir karigtirin.
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