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SEHRIYELI MERCIMEK CORBASI

Malzemeler

3 yemek kasigi margarin

1 adet kuru sogan

8 su bardagi et suyu

1 adet havug

1 yemek kasigi salca

1 su barda@i kirmizi mercimek
Yarim su bardag tel sehriye

Hazirlanisi

Kuru sogani yemeklik dograyin. Havucu soyup rendeleyin. Tencerede 1 yemek kasigi margarini kizdirip, i¢ine
kuru sogani ekleyip sodanlar pepelesinceye kadar kavurun. Daha sonra i¢ine salgayi ekleyip kavurmaya devam
edin. Kirmizi mercimegi ekleyip iyice karistirin. Karigima rendelenmis havucu ilave edip kavurmaya devam edin.
Son olarak icine kekik, nane, et suyunu, tuz ve karabiberi ekleyip karistirdiktan sonra ¢orbanin Gzerinde olugsan
kefi alarak tencerenin kapagini kapatmadan pisirmeye devam edin. Kalan margarini kizdirip i¢ine tel sehriye
ilave edin. Tel sehriyeleri rengi dedisene kadar kavurun. Gorbanin pisimine yakin sehriyeyi ekleyin. Sicak olarak
servis yapin.
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