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SEHRIYELI KUZU GUVEG

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
3 Adet sivri biber

1,5 Su Bardagi su

750 gr dana kugbagi

2 Cay Bardagi arpa sehriye
Yeterince karabiber

6 Dal taze sogan

1 Cay Kasigi tozseker
Yeterince tuz

3 Adet Domates

Sogan ve domatesleri soyup kip seklinde dograyin. Biberleri iri iri dograyin. 2 ¢orba kasigi yadi bir tencerede
kizdirip eti kavurun. Sogan ve biberleri ekleyip kisik ateste kavurmaya devam edin. Et suyunu ¢ekince domates,
tuz, biber, tozseker ve Uizerini drtecek kadar su ilave edip etler hafif yumusayincaya kadar pisirin. Bir tencerede
kalan yagi 1sitin. Sehriyeyi ekleyip kavurun. 1.5 bardak su ve tuz ekleyip sehriye suyun yarisini gekene kadar
kisik ateste pisirin. Sehriyeyi genig tabanli bir glivece alin. Ortasina etli malzemeyi ekleyin. Glivecin agzini
aliminyum folyo ile kapatin. Onceden isitiimig 160 dereceye ayarli firnda 40 dakika pigirin. Sicak olarak servis

yapin.
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