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SEHRIYELI KUZU CORBASI

Sabri Gavusoglu

250 gr kuzu kugbasi

1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 adet kereviz

1 adet patates

1 adet salgam

1 cay bardagi arpa sehriye
1 su bardag@i ince dogranmis lahana
1 adet yumurta

3 dis sarimsak

1 adet defne yapragi

1 adet limon suyu

2 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Pul biber

7 su bardagi su

Etleri bir tencereye koyun ve Uizerine 7 su bardadi su koyarak yumusayincaya kadar pisirin. Etler piserken
Uzerinde biriken kdpUkleri ara sira alin. Tim sebzeyi kiip dograyarak pisen etin icine ekleyin. Sebzeler pisene
kadar etle birlikte kaynatmaya devam edin. Sehriyeyi baharatlari ve dogranmis maydanozu ekleyin. Ayri bir
kasede yumurtayla limonu iyice girptiktan sonra sicak ¢orbadan ilave ederek terbiyeyi isitin ve ¢orbaya ekleyin.
Sarimsakli tereyadi hazirlayip kizarmis ekmeklerin Gzerine sirin. Gorbanin yaninda servis yapin.
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