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SEHRIYELI KURU KAYISILI PILIC

GEREKLI MALZEME:

- 1 adet batun pilic

- 1 cay kasigi bal

- 3 ¢orba kagsigi kiyilmis badem
- 12 kuru kayisi

- 1 ¢orba kasigi kuru Gzim

- 400 gr. tel sehriye

- Tereyagl, tuz

Biitiin pilici bol suyla yikayip bliyiik bir tencereye alin. Uzerini gececek kadar su ekleyip pisirin. Pilici tencereden
alip suyunu tel stizgegten gecirin. Hagladiginiz pili¢ iindiginda derisini ve kemiklerini ¢ikarin. Kiiclk pargalara
ayirin.

Pilic suyunu tekrar tencereye alip bal, kiyilmig badem, kuru Gzim ve tuzu ilave edin. Pili¢ etini ekleyip kayisilar
yumusayincaya kadar pisirin.

Tereyagini tavada eritip tel sehriyeleri kavurun. Pili¢ etli yemegi tabaklara paylastirdiktan sonra tzerine tel
sehriyeyi ilave edin. Servis yapin.
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