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SEHRIYELI KIRMIZIBIBER SALATASI

3 adet kirmizi biber

1 su bardagi arpa sehriye
2 adet haglanmig tavuk budu
8 adet mantar

5 dal taze sogdan
Maydanoz

Dereotu

1 ¢orba kasigi limon suyu
1/2 su bardagi misir

Sosu icin:

1/2 limonun suyu

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Kirmizi biberleri kdzleyin. Kabuklarini soyup iri kiip seklinde dograyin. Mantarlar limonlu suda haslayip dograyin.
Tavuk etini didikleyin. Sehriyeyi tuzlu suda haglayip stizin. Uzerine kirmizi biber, mantar, tavuk, misir ve kiyilmig
yesillikleri ekleyip harmanlayin. Zeytinyag, limon suyu, tuz ve karabiberi karistirip Gzerine gezdirin.
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