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SEHRIYELI KEREVIZ CORBASI

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi un

5 su bardagi soguk su

3 adet kereviz

3-4 gorba kasig! tel sehriye, tuz
Uzeri igin:

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 dis sarimsak

1 kirmizibiber

1 corba kasigi sirke

2-3 dal kereviz yapragi, tuz

Tereyagini eritip, unu rengi dénene kadar kavurun. Suyu ekleyip, kaynamaya baslayinca rendelenmis kerevizleri
ilave edin. Kerevizler yumugayinca gehriyeyi ve tuzunu ekleyin. 10 dakika daha pigirdikten sonra, ocaktan alin.
Uzeri icin zeytinyagini kizdinp, sarimsaklari ve kiip seklinde dogranmig kirmizibiberi 1-2 dakika sote edin. Sirke
ve tuzu da ekleyip soyle bir karigtirdiktan sonra, ocaktan alin. Gorbay servis tabaklarina paylagtirip, tizerine
biberli sosu ilave edin. Uzerini kiyllmis kereviz yapraklari ile sisledikten sonra servis yapin.

Not: Corbayi pisirirken, kerevizler yumusayinca sehriyeyi ilave etmeden hemen dnce blendirdan gegirebilirsiniz.
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