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SEHRIYELI KASARLI TAVUK SALATASI

2 Yemek kasigI margarin

2 adet kemiksiz derisiz tavuk gégus eti
1 dis ezilmig sarimsak

1 cay kasig kariber

4-5 yaprak marul

1 adet salatalik

2 adet domates

1 su bardagi rendelenmis az yagh peynir
1 dal yesil sogan

Tuz

Yarim ¢ay bardagi haslanmis tel sehriye
Biraz sirke ya da limon suyu

Tavuk etlerini kugbagi dograyin.

Tavaya margarini koyun eriyince etleri koyun ve suyunu ¢ekip yumusayana kadar soteleyin..

Ocagi kapattiktan sonra tavuk etlerine ezilmis sarimsag, tuzu ve karabiberi ilave edip karigtirin, bir kenarda
sogusun..

Marul yapraklarini elinizde irice dograyin..

Sogani incecik kiyin..

Domatesi, salataligi dograyin..

Genisce bir kasede biitin malzemeleri tavuk etleriyle birlestirin..

Haslanmis sehriyeleri de ilave edin..

Servis tabagina alin, Gizerine biraz sirke ya da limon suyu gezdirerek servis edin.
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