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SEHRIYELI KABAK

3 yemek kasigi margarin
5 adet orta boy kabak

1 cay bardagi sehriye

1 adet sogan

1 su bardagi su

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi Karabiber

Margarini bir tencerede kizdirin,

Igine ince ince kiydiginiz soganlar atarak kavurun,

Soganlar élince igine kip kip dogradiginiz kabaklari ekleyin,

Kabaklar yumusayana kadar tencerenin kapagini kapatarak kendi suyunda pisirin,
Kabaklar yumusayinca igine sehriyeleri atin,

Suyunu ¢ekmeye baglayinca salgasini ekleyerek bir stire karistirarak pisirin,

Tuz ve karabiberini ekleyerek tekrar karistirin,

Suyunu ekleyip kisik ateste 10-15 dakika daha pisirin.
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