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SEHRIYELI GULLABIYE

Yarim ¢ay bardag tel sehriye
2 su bardagi su

1 cay bardagi badem

1 corba kasigi gil suyu

1 su bardag sicak su

1 su bardagi bugday nisastasi
2 ¢orba kagigi margarin

4 corba kasigi toz seker

2 paket kugburnu gay!
Uzerine:

Pudra sekeri

Gl yapraklari

1 su bardag@i sicak suda kusburnu ¢ayini demleyin.

Soyulmus bademleri kavurun.

Tel sehriyeyi de ekleyin ve altin rengini alincaya kadar kavurmaya devam edin.

Uzerine nisastayi ve demlenen kusburnu ¢ayini, toz sekeri dékin koyulasana kadar pisirin.
Gul suyunu da ilave edip karistirin ve servis tabagdini islatarak tathyi Gzerine dékan.
Buzdolabinda 2 - 3 saat sogutun.

Uzerine gul yapraklari ve pudra sekeri serperek servis yapin.
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