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SEHRIYELI EZOGELIN CORBA

1 adet sogan

1 su barda@ kirmizi mercimek

1 cay bardagi piring

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi salca

Yarim su bardag tel sehriye

1 limon suyu

Tuz, karabiber, nane, kirmizibiber
6 -7 su bardagi su

Tereyagd, rendelenmis sodan, salga piring, sarimsak ve su hepsini birlikte 10 dakika kaynatin. Sehriyeyi de icine
ekleyip 15 dakika daha pisirin. Sonra da baharatlari ilave edip karistirin. Servis yapmadan énce limon suyu
katin, gorbay afiyetle igin.
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