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TEL SEHRIYELI EZOGELIN CORBASI

2 yemek kasi§i tereyagi

1 adet kuru sogan

10 su bardag su veya et suyu
1 su barda@i kirmizi mercimek
2 yemek kagsigi piring

4 yemek kagigi bulgur

2 yemek kagsigi tel sehriye

1 yemek kasigi tath biber salcasi
1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi kirmizi pul biber
Tuz

Karabiber

Once ince kiyilmig kuru sogani yagda pembelestirin. icine et suyunu katin. Kirmizi mercimegi ve pirinci ekleyin.
Pirincler uzanincaya dek pisirin. Bulguru, sehriyeyi, salgay katin. Tuzunu ekip, koyulagincaya kadar karigtirin.
Bir kasik salgayla kirmizi biberi yagda gevirin. Uzerine gezdirip, karabiberi ve kuru naneyi serpin. Sicak sicak
servis yapin.
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