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SEHRIYELI ETLI CORBA

200 gram kuzu kusbagi

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet patates

1 cay bardagi arpa sehriye
2 dis sarimsak

2 adet defneyapragi

5 dal maydanoz

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi kirmizi pul biber
6 bardak su

Tencereye etleri koyun, 3 dakika kadar kavurun ve tzerine ¢gorbanin suyunu verin. Etler bol suyun i¢inde
piserken icine kiip dogranmis patates, havug ve sodani koyup 10 dakika kadar pisirin. Daha sonra sehriyeleri,
defneyapragini, ezilmis sarimsagi ekleyerek corbayi kisik ateste 20 dakika kadar pismeye birakin. Kiyilmig
maydanozla susleyip sicak olarak ikram edin.
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