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SEHRIYELI ET CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
8 Su Bardagi et suyu

1 Su Bardag tel sehriye

2 Corba Kasigi un

500 gr dana gulas

1 Tath Kagi§i tuz

Etin Gzerine 6n goérllen su konur, seklini kaybetmeye baglayana kadar haglanir. Sonra lif lif didiklenir. Un ve
sana klasik yag 2-3 dakika kavrulur. Uzerine et suyunun yarisi ve tuz konur. Kaynamaya baslayinca sehriye
eklenir. Sisene kadar haglanir. Didiklenmig et ve kalan et suyu katilir. Surekli karigtirarak bir tagim pisirilir.
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