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SEHRIYELI DOMATES GCORBASI

2 yemek kagsigi tereyagi

1 su bardagi domates puresi
2 yemek kasi@i biber salcasi
1 su bardag: tel sehriye

6 su bardagi su

Tereyagini tencereye alip erittikten sonra biber salgasini ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.
Sonrasinda 6nceden hazirladiginiz domates puresi ya da rendelenmis halini ekleyip karistirin.
2-3 dakika pigirdikten sonra igerisine 1 litreden biraz fazla suyu ekleyin.

Kaynayana kadar pigirin.

Kaynadiktan sonra tel sehriyeyi ekleyin.

Sehriyeler pisene kadar kaynatin.

Pistikten sonra tuz ve kirmizi toz biberi ekleyin.

Servis ederken limon ve maydanoz ekleyebilirsiniz.

Not: Gorbaniz kaynayip sehriyeleri attiktan sonra ¢ok fazla kaynatmayin. Sehriyeler gabuk piseceginden
kontrollG olarak kaynatin. Pistikten sonra maydanozla susleyebilirsiniz.
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