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SEHRIYELI CIGER CORBASI

Ebru Omurcali

400 gr. kuzu cigeri

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagdi sivi yag

2 cay bardagi piring

5 su bardagi su

1 adet yumurta

1 adet limon suyu

Tuz, karabiber, kirmizibiber

Kip dogranmig cigerinizi unlayin ve kizgin sivi yagda kavurun. Et suyunu kaynatin, yagi, stizilmis ciger ve
yikanmig piringleri ilave edin. Ayri bir kapta limon ve yumurtayi iyice ¢irpin. Piringler pisince limonlu terbiyeyi
sicak corbadan alarak isitin ve tencerenize ilave edin.
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