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SEHRIYELI CIGER CORBASI

Yarim kg kuzu cigeri

1 cay bardagi tel sehriye
7 su bardagi su

1 adet et suyu tableti
Terbiye igin:

1 adet limonun suyu

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

4 corba kasigi sivi yag
1 tath kasidi pul biber

Et suyu tablet ve su tencereye konur. Orta ateste kaynayinca, yikanmis, kugbasi dogranmisg ciger eklenir. 15
dakika sonra gehriye atilir. Terbiye malzemesi iyice girpilir. Kaynamakta olan gorbanin tizerine sicim gibi akitilir.
Surekli karigtirarak 5 dakika daha kaynatilir. Uzerine yagda kizartilmig pul biber gezdirilir.
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