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ŞEHRİYELİ BULGUR PİLAVI

1 su bardağı Duru Şehriyeli Pilavlık Bulgur
1 Yemek kaşığı zeytinyağı
1 tatlı kaşığı tereyağı
2 su bardağı kaynar su
Tuz

Yayvan bir tencereye zeytinyağı ve tereyağı koyun.
Eriyince, Duru Şehriyeli Pilavlık Bulgur�u ilave edin.
Ardından tuzu ve kaynar suyu ekleyerek, kısık ateşte 15 dakika, bulgurlar göz göz olana kadar pişmeye bırakın.
Bulgur pilavını 15 dakika dinlendirdikten sonra servis edebilirsiniz.
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