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SEHRIYELI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur

2 su bardagi haglanmig nohut
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3,5 su bardadi sicak su

1 cay bardagi tel sehriye

1 corba kasig zeytinyagi
Tuz, karabiber

Oncelikle tereyagi ve zeytinyagini tencereye koyup eritin. Uzerine de sehriyeleri ekleyip kitir oluncaya kadar
kavurun. Sehriyelerin rengi dénmeye baslayinca izerine bulguru koyun. Kavurmaya devam edin. Suyunu ve
nohutlari koyun, 30 dakika kadar pismeye birakin.
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