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SEHRIYELI BULGUR PILAVI (ADANA)

Fatma Arslantas

Yarim su barda@ sehriye tereyaginda kavrulur.
Rengi ddnmeye baslayinca bir su bardagi ince bulgur eklenir ve bes dakika daha kavrulur.

4 su bardag sicak su ve tuz eklenerek pismesi beklenir.
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