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SEHRIYELI BOREK

4 adet yufka

2 adet yumurta

1 cay bardagi zeytinyag
1 su bardagi su

ici icin:

1 su bardagi arpa sehriye
2 dilim peynir

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi
10-15 dal maydanoz

Once ig hazirlanir: bunun igin sehriye haglanir, suyu dokdliir, zeytinyagi, ezilmis peynir ve k|y|Im|§ maydanoz
ilave edilir. Firn kabi yaglanir. Ik yufka burusturarak yerlestirilir. Uzerine yumurta, su ve yag karisimindan
olusan sos gezdirlir. Ikinci yufka aynen konur, az sos gezdirilir. Sonra sehriyeli i¢ birakilir, yayilir. Kalan 2 yufka
da aynen yerlestirilir. Kalan sos en Uste surilir. Kare kare kesilir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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