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SEHRIYELI BEZELYE CORBASI

1 su bardagi taze bezelye
1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 cay bardagi arpa sehriye
5 ¢orba kasiJi siviyag

1 ¢orba kasigi un

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

2 su bardagi su kaynatilir, gehriye atilir, kaynayana kadar pigirilir. Diger tencerede un ve yag pembelestirilir.
Uzerine su konur. Kaynayinca bezelye, ince dogranmis havug ve sogan eklenir. Malzeme yumusayana kadar
pisirilir. Sonra blenderden gegirilir, tekrar tencereye konur. Uzerine ayri kapta haslanmis sehriye katilir. Bir tagim

pigirilir.
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