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SEHRIYELI BALIK CORBASI

800-1000 gr'lik beyaz etli balik
3 ¢corba kasiJi sivi yag

1 su bardag: tel sehriye

3 adet orta boy domates

1 adet sogan

1 dis sarimsak

Tuz, karabiber

8 su bardagi su

Tencereye yag konur. ince kiyilmig sogan ve sarimsak eklenir, kavrulur. Rendelenmis domates atilir, salgamsi
kivam alana dek pisirilir. Uzerine kaynar su katilir, parcalara bélinmus balik eti ve sehriye ilave edilir. Ara sira
karistirarak sehriyeler kabarana kadar pisirilir. Tuz ve karabiber katilir. Birka¢ dakika sonra atesten alinir. Sicak
olarak servise sunulurken Gzerine kiyilmig maydonoz serpilir. Limon esliginde sofraya getirilir.

Not: Fener, kirlangic, levrek gibi tirler beyaz etli baliklardir.
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