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SEHRIYE PACASI

1 su bardagi arpa sehriye
3 dis sarimsak

1 adet limon

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

1 tath kasidi pul biber

Tencereye su ve tuz konur. Kaynamaya baglayinca gehriyeler atilir. Sehriyeler sisene kadar pigirilir. Diger tarafta
sarimsak ¢ok iyi bir sekilde ezilir. Uzerine limon suyu, un ve kaynama suyundan biraz katilarak iyice ¢irpilir.
Sonra kaynamakta olan ¢orbaya eklenir ve bir tagim pigirilir. Servis kasesine konur. Uzerine teryagiyla yakiimis
pul biber gezdirilir.
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