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SEHRIYE CORBASI

2 domates

2 sivribiber

1 cay bardagi sehriye

1/2 ¢ay bardagi sivi yag

5 su bardadi su (1 bardagi tavuk suyu olabilir)
1 cay kasigi karabiber

3 cay kasi§i tuz

Ug¢ dort dal kiyilmig maydanoz

ceyrek limon

Domateslerin kabugunu soy ince ince kip seklinde dogra. Biberlerin ¢ekirdedini ¢ikar, ince ince kiy. Tencereye
sivi yagd! koy, domates ve biberi ekleyip iyice sote et. Bes bardak suyu, tuz ve karabiberi ilave et, kaynat,
sehriyeleri at. Yarim saat pisir. Servis yaparken ince kiyllmig maydanoz ve limonu ilave et.
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