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SEHRIYE CORBASI

1 su bardagi sehriye

3 adet domates

3 adet sivri biber

6 corba kasiJi siviyag

7 su bardadi su ya da et suyu
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Tencereye siviyag konur, 1sininca tizerine rende domates ve ince kiyllmig biber eklenir. Biber yumugayana
kadar kavrulur. Uzerine kaynar et suyu ve tuz eklenir. Et suyu tamamen kaynayinca sehriye katilir. Sehriye
sisene kadar pisirilir. En son karabiber katilir, atesten alinir.
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