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SEHRIYE CORBASI

2 litre et suyu

150 gr. arpa ya da tel sehriye

1 kasik yag

2 iri domates, yoksa 1 kasik domates salgasi
biraz maydanoz

Et suyunu, yag, orta blyuklUkte bir tencereye koyunuz.
Domatesleri rendeden gegirip suya ilave ediniz.

Kaynayinca sehriyeyi ilave ediniz.

Sehriyeler pigince atesten alip kiyllmig maydanoz ilave ediniz.
Istediginiz garnitiirle sofraya aliniz.

ML® Sehriyeli Tavuk Corbasi icin tiklayin
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